
 

  

Menu du 20 Octobre au 26 Octobre 2025 Midi 

Lundi Mardi Mercredi 

Salade verte de Région 
 

Rôti de bœuf braisé VF 
Pommes de terre sautées 

  
Samos 

 
Kiwi 

 
Matelote de colin  

Céleri Rémoulade  
 

Paupiette de lapin chasseur VF 
Haricots verts et carotte 

 
Tartare 

 
Donut's 

 
Paupiette de poisson sauce crème  

Carotte mimosa 
 

Emincé de volailles Forestier VF 
Spatzëles 

 
Vache qui rit 

 
Pomme Bio 

 
Colin à la tomate  

Jeudi Vendredi 
 
 
 

Velouté de potiron 
 

Parmentier aux légumineuses 
 

Camembert 
 

Ananas au sirop 

Choux rouges en salade  
 

Pavé de merlu Thaï 
Boulgour Bio  

 
Tome grise  

 
Yaourt Nature sucré 

En raison d’approvisionnement les menus sont susceptibles de changer 
Conformément aux textes de loi en vigueur ces menus sont susceptibles de contenir des allergènes 

Sans protéine animale 

Circuit court / bio 

VF = Viande française 

VCE = Viande Européenne 

Sans viande 


